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Gestion y Control de la Calidad en el Sector
Agroalimentario (VIII Edicién)

Curso de Formacion Continua
9,00 ECTS

Escuela Técnica Superior de Ingenieria Agronémica

D Antonio Franco Salas

El curso esta dirigido a la formacion continua de técnicos
que se quieran especializar en el conocimiento y la
aplicacion de los sistemas de gestion y control de la
calidad en el sector agroalimentario.
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Ficha Informativa

GESTION Y CONTROL DE LA CALIDAD EN EL SECTOR AGROALIMENTARIO (VIII
EDICION)

Obijetivos del Curso

La certificacion de la calidad de los productos agroalimentarios junto con la seguridad alimentaria, gestion
de la calidad y del medio ambiente y la prevencion de riesgos laborales, se han convertido en una
exigencia prioritaria del mercado y, por tanto, un factor determinante en la competitividad de los
productores, centros de transformacion y operadores comerciales. El objetivo principal de este curso es
dar a conocer y ayudar a la implantacion de los distintos protocolos nacionales e internacionales aplicables
a la seguridad en la industria alimentaria para poder comercializar los productos en el ambito nacional e
internacional.

Procedimientos de Evaluacién

Asistencia, Trabajo durante sesiones

Comision Académica

D. Antonio Franco Salas. Universidad de Sevilla - Ingenieria Aeroespacial y Mecéanica de Fluidos
D. Gregorio Egea Cegarra. Universidad de Sevilla - Ingenieria Aeroespacial y Mecanica de Fluidos
D2. Soledad Sanchez Ceferino. Institucidn no universitaria - Eventhos Consultoria y Organizacion

Profesorado

D. Gregorio Egea Cegarra. Universidad de Sevilla - Ingenieria Aeroespacial y Mecanica de Fluidos
D. Antonio Franco Salas. Universidad de Sevilla - Ingenieria Aeroespacial y Mecanica de Fluidos
D23. Soledad Sanchez Ceferino. - Eventhos Consultoria y Organizacion

Mdédulos/Asignaturas del Curso

Modulo/Asignatura 1. Introduccion a los Sistemas de Calidad
Numero de créditos: 1,00 ECTS

Modalidad de imparticion: Presencial
Contenido: 1. Introduccién.

2. Concepto de calidad.

3. La calidad en el sector agroalimentario.

4. Visién estratégica de la calidad.

Fechas de inicio-fin: 15/01/2019 - 15/01/2019
Horario: Martes

En horario de tarde

Modulo/Asignatura 2. Sistemas de Gestion de la Calidad y Gestion Medioambiental
Numero de créditos: 2,00 ECTS

Modalidad de imparticion: Presencial
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Contenido: 1. Normativa sobre gestion de calidad: La norma ISO 9001:2015.
2. Normativa sobre gestién medioambiental: La norma ISO 14001:2015
3. Introduccién a los sistemas de gestion aplicados al sector agroalimentario.

Fechas de inicio-fin: 17/01/2019 - 24/01/2019

Horario: Martes, Jueves
En horario de tarde

Modulo/Asignatura 3. Sistemas de Calidad Agroalimentaria
Numero de créditos: 3,00 ECTS

Modalidad de imparticion: Presencial

Contenido: 1. Sistemas de Autocontrol.

2. Sistemas de Analisis de Peligros y Puntos de Control Critico: APPCC.

3. Estandar GLOBALGAP (EUREGAP). Modulo GRASP.

4. Norma Mundial BRC.

5. Norma IFS FOOD.

6. Sistema de Gestiéon Alimentaria de acuerdo a la norma UNE-EN-ISO 22000.

Fechas de inicio-fin: 29/01/2019 - 14/02/2019
Horario: Martes, Jueves
En horario de tarde
Modulo/Asignatura 4. Implantacion y Certificacion de la Calidad
NuUmero de créditos: 1,00 ECTS

Modalidad de imparticion: Presencial

Contenido: 1. Fases para la implantacién de los sistemas de certificacion de producto.
2. Proceso de certificaciéon de un sistema de gestidn de la calidad.

Fechas de inicio-fin: 19/02/2019 - 19/02/2019

Horario: Martes
En horario de tarde

Modulo/Asignatura 5. Auditorias de Sistemas de Gestion
Numero de créditos: 1,00 ECTS

Modalidad de imparticion: Presencial

Contenido: 1 Descripcion del proceso de auditoria. Tipo de auditorias.
2 Planificacion y desarrollo de la auditoria.

3 Seguimiento y cierre de la auditoria.

3. Cualificacion de auditores.
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Fechas de inicio-fin: 21/02/2019 - 26/02/2019
Horario: Martes, Jueves
En horario de tarde
Modulo/Asignatura 6. Aplicaciones practicas de la Calidad
NuUmero de créditos: 1,00 ECTS

Modalidad de imparticion: Presencial

Contenido: 1. Inspeccién en frontera de productos agroalimentarios
2. Visita a industria agroalimentaria

Fechas de inicio-fin: 05/03/2019 - 07/03/2019

Horario: Martes, Jueves
En horario de tarde
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